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TECNOLOGO ALIMENTARE
ot beburiemsont i |
I~ SESSIONE o
VERBALE PRIMA PROVA SCRITTA

Il giomno 18 giugno 2014 alle ore 9:30 presso I’aula “N” della Scuola di Agraria — P.le delle
Cascine, 18 ~ FI si & riunita la Commissione giudicatrice per gli esami di Stato di abilitazione
all’esercizio della professione di TECNOLOGO ALIMENTARE, composta da: Prof. Bruno
Zanoni, Professore ordinario, Presidente; Dr. Luca Valcavi, Dirigente (Segretario); Dr. Lino
Chicchi, Funzionario P.A.; Prof. Enrico Cini, Professore ordinario; Dr. Francesco Tambini Libero
Professionista. E’ presente la Dr.ssa Maria Guerri designata dal Rettore per le operazioni di

segreteria,

II"Presidente invita 1 presenti a proporre i titoli dei temi. Dopo ampia discussione la
Commissione decide per i seguenti temi:

1° TEMA: 1l candidato descriva un metodo di analisi chimica, o biologica, per la misura
quantitativa di un componente o di un gruppo di componenti, per il controllo di un prodotto
alimentare. La descrizione sia fatta in tutte le sue parti in analogia alla redazione di un
metodo di analisi in un “Quaderno di laboratorio”. Del componente considerato ne venga
spiegata anche 1’importanza in termini sia di conformita del prodotto finito che di controllo

di processo.

2° TEMA: 1I candidato scelga un’operazione unitaria critica ai fini del controllo di un
processo di produzione degli alimenti e ne descriva i parametri per il controllo “on-line” e
“off-line”. Scelga poi uno dei parametri da lui indicati e ne descriva il relativo metodo di

misura/analisi.

3° TEMA: Importanza dell’analisi sensoriale per la valutazione della qualita degli alimenti.
Il candidato descriva inoltre, i parametri sensoriali e la loro misura in riferimento al

controllo di un processo produttivo di un alimento a scelta,
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delle Cascine n° 18 si & riunita la Comm1331one giudlcatnce per gh esami di Stato di ablhtazmne
all’esercizio della professione di TECNOLOGO ALIMENTARE, composta da: Prof. Bruno
Zanoni, Professore ordinario, Presidente; Dr. Luca Valcavi, Dirigente (Segretario); Prof. Enrico
Cini, Professore ordinario; Dr. Lino Chicchi, Funzionario P.A.; Dr. Francesco Tambini, Libero
Professionista. E’ presente la Dr.ssa Maria Guerri designata dal Rettore per le operazioni di

segreteria,
Il Presidente invita i presenti a proporre i tltoll del tem1 Dopo ampia discussione la

Commissione decide per i seguenti temi:

1° TEMA 1l candidato scelga un prodotto di gastronomia pronto al consumo e ne definisca il
diagramma di flusso del processo produttivo. Individui e motivi i parametri che ne determinano la

shelf life.
2° TEMA 1I candidato scelga un prodotto alimentare e descriva tutti i passi operativi necessari alla

messa in opera dell’impianto di produzione.
3° TEMA 1l candidato descriva i passaggi della definizione del packaging adeguato, per un alimento

a scelta, valutando la relazione tra confezione, shelf life e qualitd organolettica.
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